LA 1000 MIGLIA

ARRIVA A
" TORREGLIA £
‘ ——MERCOLEDI 10 GIUGNO 2026 ——
07:00  13:00 {

PASSAGGIO DELLA 1000 MIGLIA
VIAMIRABELLO, VIAVITTORIO VENETO, PIAZZA MERCATO

14:30 - 17:30

MOTOR EXPO

AUTO STORICHE IN ESPOSIZIONE
E PROVA PASSEGGERO

A CURA DI FAVA CLUB AUTOSTORICHE

18:00

ARTISTI IN PIAZZA

ARTE E ARTIGIANATO LOCALE
NEL CENTRO DI TORREGLIA

19:00

MOTORI E SAPORI STREET FOOD _*
SAPORI DEL TERRITORIO
CON LE TAVOLE TAURILIANE

DURANTE L’EVENTO:
TORREGLIA SHOPPING

ACCENDE | MOTORI!
NEGOZI APERTI E BO

RA TEMA 1000 MIGLIA ™

scansiona —
il QR code Scopri tutto il programma sul sito

del Comune di Torreglia e su www.tavoletaurili
E = E oppure scansiona il QR code
H- IN COLLABORAZIONE CON

[ CAMERA DI COMMERCIO
QL@ | PADOVA
ol il futuro a portata di impresa




MF «,TORI=
, A==

TORREGLIA INCONTRA LA 1000 MIGLIA
TRA GUSTO, ARTE E MOTORI

ANTICA TRATTORIA ANTENORE
PIATTO: RIBS ALLABRACE CON POLENTA
E “FASOI IN TOCIO”

DOLCE: CROSTATA DI MARASCHE CON
RICOTTA DI PECORA

CANTINA: TENUTA S. BASILIO

ANTICA TRATTORIA BALLOTTA
PIATTO: RISOTTO: TARTUFO E SERPRINO,
POMODORINO GIALLO, STRACCIATELLA
E BASILICO .

PIATTO DOLCE: BABA AL MARASCHINO
CANTINA: VINEA TRAMONTIS

ANTICA TRATTORIA TAPARO
PIATTO: COSCIA DI MAIALE AFFUMICATA
CON PANE BUN ARTIGIANALE DI PATATE,
ROSMARINO E RAFANO

DOLCE: CROSTATINAALLE CILIEGIE
CANTINA: AZ. AGR. MONTEGRANDE

ENOTRATTORIA DA SERAFINO
PIATTO: HAMBURGER DI TASTASALE
‘GUERRIERO”, CIPOLLA CARAMELLATA E
MAYO AL TARTUFO NERO

DOLCE: BIGNE AL CIOCCOLATO E MARASCA
CANTINA: VIGNALTA

TRATTORIA LA TAVOLOZZA ;
PIATTO: GNOCCHI RAGU DI SEPPIE E PISELLI
DOLCE: GELATO ARTIGIANALE

CANTINA: MONTEVERSA

n @tavoletauriliane

DALLE 19:00, IN VIA MIRABELLO,
| RISTORANTI DELLE TAVOLE
TAURILIANE VI ASPETTANO
CON LE LORO PROPOSTE
SALATE E DOLCI, CON | VINI
DEI COLLI EUGANEI

RISTORANTE AFAZENDA

PIATTO: PACCHERI ALLAMATRICIANA
CON PAPRICA DOLCE E RICOTTINA
AFFUMICATA

DOLCE: GELATO AL PRIMO SALE CON
GRANELLA DI PISTACCHIO , ARANCIO
CARAMELLATO E CIALDA CROCCANTE
CANTINA: REASSI

RISTORANTE LA CANTINETTA
PIATTO: MELANZANA ARROSTITA, SALSA
YOGURT, TERIAKI,SESAMO, CIPOLLOTTO
E POLVERE DI FILI DI PEPERONCINO
DOLCE: PANNACOTTA CON CARAMELLO
SALATO, CRUMBLE DIARACHIDI TOSTATI
E CIOCCOLATO

CANTINA: LAROCCOLA

OSTERIA VOLANTE
PIATTO: CUOPPO VOLANTE: SELEZIONE
DI FRITTI IN CONO

DOLCE: TRIS DI CONETTI DOLCI
CANTINA: IL PIANZIO :

Jor =

@tavole_tauriliane



